
VOS ATELIERS
TEAMBUILDING

DE NOËL 
par Pépite Paris



La période de fin d'année est essentielle et attendue pour célébrer et se retrouver. 
Comptez sur nous pour vous créer des moments d'exception en équipe, vous accueillir chez Pépite Paris et dans

notre toute nouvelle Annexe, mais aussi dans vos locaux (à l’exception de nos ateliers cuisine) ou à distance.

Nos teambuildings culinaires, floraux, jeux... sont engagés et engageants, conçus pour répondre à vos objectifs : 
célébrer, remercier, booster la créativité ou la solidarité...

En français ou en anglais.

BIENVENUE CHEZ PÉPITE PARIS



MEETING ROOM 

modulable et permet d’accueillir 8 à 18 personnes,
avec ou sans tables. 
Le dernier rang des gradins est rétractable et se
transforme en banquette.
La salle est équipée d’un écran TV 4K 55 pouces, d’un
rétro-projecteur, d’un tableau velleda mural et d’un
paperboard. 
Un espace café & boissons fraiches est aménagé pour
vous permettre de vous servir à discrétion.

Un espace de 36m² conçu pour vos séminaires, journées
d’études, brainstormings, journée presse... mais aussi
accueillir vos convives, dîner et prendre un apéritif. 

Cette pièce lumineuse est : 

Des questions sur la Meeting Room :
https://pepite.paris/faq/la-salle-de-reunion-meeting-room



L’ATELIER

des ateliers de cohésion d’équipe : ateliers culinaires
ou animations
des événements culinaires : démonstrations
culinaires, tests produits…
des shooting photos/vidéos : les plans de travail en
Korian et les spots puissants sont parfaits pour
l’occasion
des préparations culinaires : c’est un vrai laboratoire
de cuisine équipé pour vous permettre de cuisiner
dans les meilleures conditions
des repas : assis (traiteur ou chef à domicile) ou
debout (cocktail, petit déjeuner…).

Niché au pied d’une jolie cour intérieure très calme et
joliment fleurie, cet atelier est lumineux et a été
aménagée pour être modulable et vous proposer une
expérience personnalisée avec 1, 2 ou 3 îlots. 

Cet espace atelier est idéal pour y organiser :

Des questions sur l'Atelier :
https://pepite.paris/wp-content/uploads/2022/02/PepiteParis-75006-
Detail-configurations-espaces-202201.pdf



L’ANNEXE

Modulable, il permet d’accueillir 8 à 35
personnes, avec ou sans tables et chaises.
Il dispose d'un petit coin cuisine et d'un WC 

Il est équipé d’un rétro-projecteur, d’un
tableau veleda et d'une connexion haut débit.
Un espace café, thés & eaux est aménagé
pour vous permettre de vous servir à
discrétion (option Pause permanente ou
Forfait journées d'étude)

Profitez de cette Annexe Pépite Paris, une salle 
de réunion aux multiples usages.

Cet espace a plusieurs avantages : 

Ecran HMDI en option.
Paperboard papier sur demande.

Des questions sur l'Annexe :
https://pepite.paris/wp-content/uploads/2022/02/PepiteParis-75006-
Detail-configurations-espaces-202201.pdf

https://pepite.paris/lieu-eco-responsable/annexe/
https://pepite.paris/lieu-eco-responsable/annexe/


Nos ateliers culinaires de Noël

pour se régaler !



DÉFI TOP CHEF SPÉCIAL NOËL 

Les brigades cuisinent sous contraintes de temps et d’ingrédients,
comme à la télé !

Pour corser le tout, un ingrédient de saison est toujours
imposé par le chef pour chaque plat.

Les participants ont 1h30 (hors dressage) pour réaliser leur
recette, les préparer et dresser les assiettes pour l’ensemble des

participants. 

Après dégustation, le  jury élira la meilleure brigade Top Chef
L’organisation en équipe et la propreté du plan de travail, la

valorisation des produits avec soucis du zéro déchet, l’audace
des recettes et leurs saveurs, et le dressage des assiettes seront

des critères de notation.

SANS RECETTES



Vous préparez avec vos collègues un menu zéro déchet de
saison.

L’objectif ? Vous apprendrez à cuisiner en valorisant l’intégralité
de chacun des produits utilisés.

Ce teambuilding culinaire anti-gaspillage vous donne l’occasion
de préparer un menu audacieux avec des produits frais de saison.
Vous apprendrez ainsi les bons réflexes, trucs et astuces pour ne
rien gâcher et tout utiliser, en 2h de cuisine, 1h de dégustation.

Et vous utiliserez par exemple les épluchures pour des bouillons
ou chips, et pourrez faire rôtir des graines !

ZÉRO DÉCHET SPÉCIAL NOËL 
AVEC RECETTES



Les équipes cuisinent un superbe menu de saison en 3 temps
accompagné d'un chef qui sera vous apportez tous les tips pour

pimper vos assiettes ! 
La recette vous sera présentée (et pourra être ajustée) une fois

votre réservation confirmée.

1h30 de cuisine puis dressage, suivi d'une dégustation dans la
meeting room dressée comme une salle de restaurant, "votre"

restaurant.

MENU DE SAISON DE NOËL
PARTAGEZ UN MOMENT EN CUISINE 

FUN, CRÉATIF ET INSTRUCTIF ! 



Vous préparez avec vos collègues et un chef un menu de saison
aux couleurs de votre charte graphique (au choix) avant de le

déguster dans les meilleures conditions.

Que ce soit un menu monochrome ou bichrome, votre chef
élaborera des recettes de saison en accord avec les couleurs de
votre logo. Un menu tout orange, blanc et or, vert et violet... Rien

n'est impossible, nous relèverons le défi pour vous !

MENU BRANDÉ 
AUX COULEURS DE VOTRE CHOIX



Lors de cet atelier Défi Tapas, vous préparez en 2h, 
par équipe, un bel assortiment de tapas salés et sucrés.

Les pièces tapas créées seront disposées en centre de table pour
une dégustation tous ensemble, debout ou assis selon vos envies.

Une activité et une dégustation très conviviales !

Ce team building Défi tapas vous permet d’apprendre et 
de réaliser – en 2h chrono – a minima 3 recettes par brigade. 

Vous vous régalez ensuite sur place autour d’un verre,
un vrai afterwork DIY,  trèèèèès gourmand !

Cet atelier est aussi décliné et proposé en version Vegan,
avec des recettes originales et préservant biosiversité et

environnement.

ATELIER TAPAS DE NOËL 
AVEC RECETTES



Un atelier pâtisserie conçu spécifiquement pour réunir des
gourmands autour de recettes conviviales et ludiques !

Nos chefs animent en français ou en anglais pour les équipes
multi-culturelles. 

Au choix préparation : tartelettes, bûches, macarons, biscuits
de Noël et madeleines. 

Les pâtisseries créées peuvent être dégustées sur place, à
emporter ou à offrir. 

ATELIER PATISSERIE DE NOËL
AVEC RECETTES 



Vous allez en équipe créer 4 recettes de chocolats, gourmandes,
originales et vegan pour éveiller et réveiler vos papilles,.

Voici les 4 recettes proposées, à préparer, déguster et emporter
(s’il en reste !)

Truffes végétales aux trois chocolats 
Tablette de chocolat noir façon mendiant 

Confiserie façon "Schoko Bon"
Tablette de chocolat blanc végétal aux noix de macadamia

Nos produits sont comme toujours très attentivement sélectionnés,  et
bio dès que possible.

CONFISERIES CHOCOLATÉES
VEGAN

AVEC RECETTES



Cet atelier a été conçu pour être ludique, éducatif 
et chaleureux. 

Le jour J, chaque participant reçoit un joli sachet kraft
avec ses fèves, tablettes, pralinés et supports de

dégustation. 

Les chocolats sont vegan, multi-primés et sourcés en  
commerce équitable directement par notre chocolatier

auprès des petits producteurs, qui les torréfie lui-
même.

L'atelier se déroule dans une ambiance conviviale avec un artisan
passionné et pédagogue, ravi de partager son savoir-faire.

DÉGUSTATION DE CHOCOLAT
EMBARQUEZ DANS UN VOYAGE EN AMÉRIQUE

LATINE À TRAVERS LE CACAO...



Nos ateliers floraux de Noël
pour se ressourcer, décorer, offrir 



Chacun créé et réalise son propre Terrarium, un superbe éco-
système végétal en bocal avec bouchon de liège. 

L’artisan-fleuriste vous accompagne à chaque étape, pour créer
cet objet de décoration durable à partir des terres, cailloux,

mousses, feuilles et plantes mis à disposition.

Chacun repart avec sa création, joliment emballée et
protégée.

ATELIER TERRARIUM 
CRÉEZ UN ÉCOSYSTÈME VÉGÉTAL DURABLE



Grâce à un large choix de végétaux stabilisés (branches,
feuilles, mousses) et de fleurs séchées, confectionnez une

couronne de Noël ou un centre de table qui perdurera dans le
temps.

Cet atelier créatif vous permettra d'allier la féerie de Noël et
charme de la nature.

Vous pourrez facilement recustomiser ou ajuster ce support
d’une année à l’autre, car vous maitreiserez la technique !

COURONNE DE NOËL 
OU CENTRE DE TABLES 

UN ATELIER DIY MÉMORABLE !



Créez une boule de Noël végétale durable dans le temps et
sans entretien pour votre sapin ou votre intérieur. 
Cette version “Noël” de notre atelier kokedama.

Cette décoration végétale peut même remplacer un sapin si
vous manquez d’espace, ou décorer une petite pièce. Ces

créations sont prévues pour être suspendues, mais peuvent aussi
être posées sur une jolie assiette.

BOULE DE NOËL VÉGÉTALISÉE
CRÉEZ UN KOKEDAMA CUSTOMISÉ NOËL ! 



Tous les participants mettent la main à la pâte pour réaliser une
oeuvre végétale sur mesure à base de végétaux stabilisés.

2 déclinaisons sont possibles : création individuelle (petit cadre)
ou fresque collective de 70x70 cm (ou plus !) avec logo en bois

au centre.

Une fois l'activité terminée, la création est soit emportée chez
soi, soit installée dans votre espace de travail pour un souvenir

durable et végétal de l'événement !

 Ces tableaux et fresques ne nécessitent aucun entretien et
peuvent durer jusqu'à 8 à 10 ans.

TABLEAU OU FRESQUE VÉGÉTALE
UN CADRE INDIVIDUEL OU XXL POUR VÉGÉTALISER VOS

MURS  



Nos ateliers calligraphie de Noël

pour dire Merci, Joyeuses Fêtes...



Le lettering est une technique de dessin au feutre, l’atelier
teambuilding le plus tendance du moment. Dessinez et

coloriez votre marque, vos valeurs, votre prénom… 

Vous découvrirez et utiliserez des lettres et typographies de
caractères. Puis vous vous amuserez ensuite à mettre des effets
lumières et couleurs avec les pinceaux et feutres Posca (feutres

et pinceaux à l’eau sans solvant ni odeurs) mis à votre
disposition. 

LETTERING
DE LA CALLIGRAPHIE DES TEMPS MODERNES, FAÇON BULLET

JOURNAL



La calligraphie chinoise est un art d’écriture au pinceau et à
l’encre sur papier de riz. Cette activité est idéale pour se poser

et concentrer, pinceau à la main. 

L’atelier commence par la fabrication de l’encre grâce à une
pierre d’encre. Vous vous entrainerez ensuite à tenir le pinceau

et à former des signes et alphabets par transparence, avec
pochoir. Vous enchaînez ensuite par votre propre création :

prénom, pays, produits, valeurs… en rapport avec vos challenges
actuels. 

La calligraphe qui vous accompagne vous aura préparé les
supports personnalisés en amont.

CALLIGRAPHIE CHINOISE 
1 ATELIER, 3 TECHNIQUES : ENCRE, PINCEAU ET GESTE



Nos jeux et spectacles

pour rire et s'amuser ensemble 



ESCAPE GAME SANTA CLAUS
ARRIVEREZ-VOUS À SAUVER NOËL EN AIDANT LE PÈRE NOËL 

À TEMPS ?

Le scénario ? Des individus machiavéliques ont piraté le
système informatique du Père Noël et sont en passe d’accéder à
toutes les données qu’il contient pour les effacer. Impossible alors

pour le Père Noël de distribuer les cadeaux dans les temps.
Votre mission : retrouver la trace des malfaiteurs et sauver

Noël avant qu’il ne soit trop tard !

Les participants n’ont d’autre choix que de communiquer
ensemble pour avancer dans le défi. Au sein de chaque équipe,

les 5 participants ont accès à des contenus personnalisés. 
Ces contenus n’ont de sens qu’une fois mis ensemble !

UN AUTRE SCÉNARIO ? HTTPS://PEPITE.PARIS/TEAMBUILDING-A-DISTANCE/ESCAPE-GAME-DISTANCE-
NOEL/

https://pepite.paris/teambuilding-a-distance/escape-game-distance-noel/
https://pepite.paris/teambuilding-a-distance/escape-game-distance-noel/


CHRISTMAS DIGITAL PARTY
UNE SUCCESSION D'ÉNIGMES, TRÈS FUN !

Nous vous proposons un concept de Digital Party festif et
original.

Orchestré par des game masters impliqués, la Digital party
permet de jouer, rire et créer par équipe autour de 15 à 20

challenges très variés. 

90 min pour cumuler le maximum de points, et démontrer
logique, pertinence, créativité, culture… Les épreuves variées et

très visuelles font appel à plein de ressources. 

UN AUTRE SCÉNARIO ? HTTPS://PEPITE.PARIS/TEAMBUILDING-A-DISTANCE/TEAMBUILDING-
DIGITALPARTY/ 

https://pepite.paris/teambuilding-a-distance/teambuilding-digitalparty/
https://pepite.paris/teambuilding-a-distance/teambuilding-digitalparty/
https://pepite.paris/teambuilding-a-distance/teambuilding-digitalparty/


RÉFÉRENCES ET COMMENTAIRES DES CLIENTS

Plus de 100 avis sur google :

https://bit.ly/3mLkJZn

https://pepite.paris/references-clients/
https://bit.ly/3mLkJZn


Suivez nous !

Facebook

@PepiteParis75006

Linkedin

@Pepite_Paris

Instagram

@pepite_paris

Site Web

https://pepite.paris/

Youtube

@Pepite_Paris

Dossier de presse

lien

Avis Google 

lien

https://www.facebook.com/PepiteParis75006
https://www.linkedin.com/company/pepite-paris
https://www.instagram.com/pepite_paris/
https://pepite.paris/
https://www.youtube.com/channel/UCnY6NNHeZnAd9t1AIBOaP3g
https://www.canva.com/design/DAE5vcWVLHE/_p1FpGahlVvyu9cQdr-d3g/view?utm_content=DAE5vcWVLHE&utm_campaign=designshare&utm_medium=link&utm_source=publishsharelink
https://www.google.com/search?q=pepite+paris&rlz=1C5CHFA_enFR919FR919&oq=pepi&aqs=chrome.0.69i59j69i57j0i271j69i60j69i61l2j69i65j69i60.1840j0j1&sourceid=chrome&ie=UTF-8
https://www.google.com/search?q=pepite+paris&rlz=1C5CHFA_enFR919FR919&oq=pepi&aqs=chrome.0.69i59j69i57j0i271j69i60j69i61l2j69i65j69i60.1840j0j1&sourceid=chrome&ie=UTF-8
https://bit.ly/3mLkJZn


Sophie Krebs
HELLO@PEPITE.PARIS
06 86 82 07 17

Adresse - Pépite Paris
21 ter rue de l'hirondelle, 75006 Paris

Siège - Santana Conseil
22 place Saint André des Arts 75006 Paris

RCS Paris Siren : 83925338200023

TVA : FR 28839253382

https://pepite.paris/contact/

